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Party-Seritt Giechresi

Entdecken Sie Beesten, wie wir es entdeckt haben !!

Individueller und preiswerter Partyservice

+ In unserem Partyservice bereiten wir kalte Buftetd warme Spei-
sen fur Ihre Festlichkeiten aller Art bis 700 Pesovor.

« Wir unterstitzen Sie bei Veranstaltungen lhrer Fent Bedie-
nungspersonal und bei der Beschaffung von Raunditdrk

+ Begeistern Sie lhre Gaste mit leckerer internatemand klassi-
scher deutscher Kiiche.

+ Selbstverstandlich stellen wir auch Menls nachnifferstellungen
und Winschen zusammen.

« Wir bieten Raumlichkeiten ab 10 bis 400 Personen an

Fur eine eingehende Beratung stehen wir Ihnen gam&erfiigung, bitte
vereinbaren Sie mit uns einen Termin.
(Montag & Dienstag Ruhetag)

Partyservice
Hauptstr. 9 Tel.: 05905 / 342
49832 Beesten 0160 / 3782493

Fax: 05905 / 945858
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13.
14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.
23.

Vegetarische Salate

Salat ,Vinigret(Rote Bete, Mohren, Kartoffeln, Kraut, Salzgurken)
Eiersalatmit Champignons oder Mandarinen)
Farmersalaiohren, Kraut, Sellerie, Meerrettich)
WaldorfsalatSelleriestreifen, Ananas, Walniisse)

Tomatensalat

Gurkensalat

Paprikasalginit Bohnen, Mais, Zwiebeln)

Bohnensalat aus Prinzessbohnen mit Zwiebeln
Weil3krautsalainit Dill, Gurken oder Kasewiirfeln)

. Bauernsalat mit frischem Gemiuse und Oliven
. Wachsbohnensal@tit Creme Fraiche)
. Salat ,Sdorowé“(Mshren, Rote Bete, Apfel, Kraut, Knoblauch, evtl.

Rosinen oder Nisse)
~Herbstsalat{Kraut, Méhren, Paprika)

Salat ,Pikant{bunte Paprika, Schafskése, frische Champignoms)dg
Bohnen, Oliven)

Salat ,Frihling{Eisbergsalat mit Gurken und Eiern)

Salat nach Asiatischer Atlicke Erbsen, bunte Paprika, Schmorzwiebeln)
Spitzkohl mit Sonnenblumenkernen und Sprossen-M

Salat aus Roter Bete evtl. M6hren mit WalnusgeKnoblauch
Frische Salatplatte oder gemischte Salate ensicthiedenen Dressings

Salat aus frischem Blumenkohl mit Salzgurkethin, Knoblauch
im Essig-Ol-Dressing oder mit Porree, frischem Dirid Majonase

Pikanter Salat aus WeilRkraut, Mohrenstreifdmlisehoten
Koreanischer M6hrensalatharf)

Asiatischer Kartoffelsalat ,Kombitscha“ mit Mi&m und Gemisestrei-
fen (pikant)

Unsere Speisen werden fur Sie top-frisch hergésted tafelfertig auf
Platten bzw. in unserem Heil3halte-System angeliefer

Alle Speisen enthalten keine Konservierungsstoffsind daher nur am
Tag der Anlieferung zum Verzehr geeignet. Fur die Nmen aufbewahr-
ten Speisen Ubernehmen wir keine Garantie. Rekiangt am nachsten
Tag sind ausgeschlossen.

Wir bitten Sie, Ihre bestellte Ware selber bei abguholen, um weitere
Mehrkosten zu vermeiden.

Falls Sie trotzdem eine Anlieferung der Ware undhélbng des Leergutes
durch uns wiinschen, berechnen wir Ihnen den Selistikpreis (ab 15,- €
fur die Anlieferung und die Abholung).

GrolR3bestellungen ab einem Warenwert von 200,- €l@vekostenfrei von
uns angeliefert.

Zu jeder Bestellung stellen wir Ihnen kostenfreizedlangeschirr und
Besteck zur Verfiigung. Bei Bruch oder Verlust stelvir nur den Selbst-
kostenpreis in Rechnung.

Fir eine eingehende Beratung stehen wir Ihnen gerneur Verfligung,
bitte vereinbaren Sie mit uns einen Termin.

14



Maskapone-Creme mit frischen Friichten und Sahne Rartion 1,70 €

Bunter Obstkorb, Obstplatte, Obsttisch....................... Portion 1,50 €

Fruchtsalataus Friichten der Saison und Tropischen FriichterfPortion 2,00 €
Weitere Desserts auf Anfrage!

Unsere Preisbeispiele

Meniu 1

3 verschiedene Fleischgerichte (evtl. Fisch) naehM400g p. P.)
Solzen
Beilagen nach Wahl (300 g p. P.)

ab 8,50 €p. P.

Menu 2

4 oder 5 verschiedene Fleisch- oder Fischgerichta kvahl (400 g p. P.)

Sol3en
Beilagen nach Wahl (300 g p. P.)
ab 9,00 € p. P.

Menu 3
(Hochzeitsessen)

Suppe nach Wahl (0,4 | p. P.)

5 verschiedene Fleisch- oder Fischgerichte (400Ry)p.
Sol3en

Beilagen nach Wahl (300 g p. P.)

ab 11,00 € p. P.

Warmes Gemise oder Salate gegen Aufpreis von 1000 Berson.
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Salate mit Fisch und Meeresfriichten

Salat ,Unter dem Pelz8chichtweise gekochtes Gemiise mit Matjesfilet)
Salat ,Mimosa‘{schichtweise gekochtes Gemiise, Eier, Thunfisch)

Krabbensalat: - Eier, Reis, Gurken, Mais, Zwiebeln, Majonase
- Eisbergsalat, Gurken und Joghurtdressing
- Blumenkohl oder Broccoli, Majonase

Thunfischsalatmit frischen Salaten)

Matjessalat - Kartoffeln, Rote Bete, Apfel, Eier, Zwiebeln

- Tomaten, Gurken und Zwiebeln
Salatbukett mit Raucherlachs und Cocktailsofe

Ethnischer Heringsalat ,Rossolj@fering, Fleisch, Eier, Rote Bete,
Kartoffeln, Gewiirzgurken, Apfel)

Salate aus Tintenfisch: - mit Kraut und Zwiebeln
- mit Mohren, Kartoffeln, Eier, Zwiebeln

Salate mit Fleisch

Salat ,Olivé“(fein gekochtes Gemiise mit Fleisch, Eiern, Oliven)
Salat ,NovosibirskKrautsalat, Hahnchenfleisch, Mandelniisse, Réstzsiig
Salat ,Funtschosa“ - pika(Mohren, Glasnudeln, Fleisch)

Koreanischer Nudelsal@andglasnudeln, Fleisch-, Paprika- und Retticlifsine
mit Knoblauch, pikant)

Nudelsalat mit Chinakol@leisch, marinierte Zwiebelringe, Nusse, Ol)
PaprikasalaBunte Paprika, Fleisch, Pilze, Zucchini, Aubergin®l)
Salat ,Che" - pikantMohrenstreifen mit Fleisch)

Kartoffelsalat: - Pellkartoffeln, Gewiirzgurken, Eier, Fleischwurst

- Pellkartoffeln, marinierte Zwiebeln, Dill, Ol
NudelsalatNudeln, Gurken, Fleischwurst, Erbsen)

10. Geflugelsalaimit Ananas oder Spargelstreifen)



11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.

19.

20.
21.
22.

Unsere Salatauswahl wird im Ment mit 200 g pro &eieder kiloweise ab

LauchsalatPorree, Schinkenstreifen, Ananasstiicke)
Tortellinisalat it Kochschinken, Tomaten)
Teufelsalatzwiebeln, Ananas, Kidney-Bohnen, Paprika, Fleisch)
GyrossalafGyros, Kraut, Tzatziki)

Mohrensalaivéhren, Fleisch, Gewiirzgurken, Zwiebeln)

Salat ,Zartlichkeit{Rettich evtl. Kohlrabi, Méhren, Fleisch, Pflaumen,
Nusse - schichtweise)

Marktfrische Salate mit Walnussdressing undajebes Putenbrustfi-
let

Salat ,Issyk-Kul(Geflugelfleisch, Kase, frische Champignons, Knabha
Zwiebeln)

Salat aus Hahnchenmégen mit gebratenen ChaomgigMais und

Schmorzwiebeln oder pikant mit Méhrenstreifen

Krautsalatpikant, mit Méhrenstreifen, Fleisch)

Salat ,Sibirien‘{Kraut, Méhren, Eier, Kasewiirfel, frische Paprika)

Salate aus Schweinelebermit Méhren, Schmorzwiebeln, Kidney-Bohnen,
Majonase

- pikant, mit Mohrenstreifen, Schmorzwiebeln,
Paprika, Ol

- mit Kraut, Schmorzwiebeln, Majonése

- mit Omelett, Schmorzwiebeln, Ol

- mit Bohnen, Schmorzwiebeln, Eier, Majonase
- griine Erbsen und marinierte Zwiebeln, Ol

7,50 € pro Kilo berechnet.

Weitere Salate auf Anfrage!

Gemuseplatten der Saison

Bunte Gemiuseplatte mit Sol3e Hollandaise

Blumenkohl, Broccoli mit SolRe Hollandaigstl. Polnische SoRe)
Leipziger Allerlei(Méhren, Erbsen, Spargel)
Sommermixgemus@lumenkohl, Moéhren, Bohnen, Erbsen)

Euro Mix GemuséMaohren, Broccoli, Romanobrechbohnen)
Kaisergemiuse in So3e HollandaiBemenkohl, Broccoli, Méhren)
Mohren, Erbsen in Butter geschwenkt

Speckboéhnchen mit Speck und Zwiebelwirfeln

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln oder Sol3e Hollseda
Apfelrotkonhl

Sauerkraut

Champignons gebraten

Gemuseragoutveikraut, Mohren, Paprika, Zucchini, Aubergin€omaten,
Zwiebeln)

Gebackene Selleriescheiben

Stangenspargel (mit zerlassener Butter, Sol3e Halisadder im
Schinkenmantel gebacken)

Weitere Gemuiseplatten auf Anfrage!

Desserts
Herrencrememit Schokolade, Rum, Sahne)............cccevvvnveenn. Portion 1,60 €
Quarkcremémit Mohn oder NUtella)...........ceeeeeeevvuneeeeeeeennnnn. Portion 160
ZIitronenSahNECIreME ......cccoeeeeeeeeeeeeeeeeeee e Portion 1,60 €
Gotterspeise mit Sahne oder Vanillesol3e................... Portion 1,60 €
Rote Gritzémit Sahne oder VanilleSORE)........ccevvueeeervneeeenn. Portion 1,60 €
SchichtcremeVanillepudding mit Sauerkirschen, Rote Griitze
oder Schokopudding mit verschiedenen Schichten).................. Portion 1,60 €
Schweizer Fruchtspeig@uark, Sahne, Friichte).................. Portion 1,60 €
Mousse au Chocolateunkel oder weiR)..........ccceeeeeeevvnnnnnnn. Portion 1,70 €
Schokopudding .........ooooviiiiiiieeee e Portion 1,60 €
BT 0 01 ESTU T Portion 1,70 €
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1. Kartoffeln

2. Reis

3. Buchweizen

4. Nudeln

Beilagen

Butterkartoffeln

Petersilienkartoffeln

Puree

Schwenkkartoffeln

Bratkartoffeln

Pommes frites

Folienkartoffeln (mit Krauterbutter oder -quark)
Kartoffelecken (Wedges)

Kroketten

Gratin (evtl. mit Schinkenstreifen, Broccoli,
Champignons und Zwiebeln, Eiern, Tomaten,
Rostzwiebeln)

Rostinchen

Butterreis (evt. mit Rosinen, frischem Dill, Orzo-
Nudeln)

Sesamreis

Wildreis

Paprikareis

Risibisi (mit griinen Erbsen)

Risotto (mit Kése)

mit Butter

mit Zwiebeln

mit Speck und Zwiebeln
mit Eiern

mit Pilzen und Zwiebeln

Spatzle

Bandnudeln

Bunte Nudeln

Macaroni (evtl. mit Kase)
Gnocchi (Muscheln)
Schmetterlingsnudeln (Farfalle)
Hornchennudeln (Gabelspagetti)
Chinesische Nudeln

Fusilli

Nudelauflauf

Weitere Beilagen auf Anfrage!
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Vorspeisen

verschiedene Fleischplatten — Assorti - ..............cc.ee 2,50 € p. P.

zur Auswabhl

- mit Zung@&om Schwein oder Rind)

mit gefulltem Brateigreigen, Aprikosen,
Pflaumen, Champignons, Zwiebeln, Hackfleisch)

Jungschweineriicken
Kasslerbraten

Geflugel(Hahnchenbrustfilet, Hahnchen-,
Putenschnitzel, Hahnchenschenkel, Hahnchenfligel
Grillhdhnchen)

kleine Schweineschnitzgianiert, Eimantel,
natur)

kleine Frikadellen

geflllte Eier, Soleier
Schweinemedaillons
Roastbeefrdlichen mit Waldorfsalat
geflllte Schinkenroéllchespargel, Salate)
Sulze mit Meerrettich- oder Senfsol3e

werden von lhnen zusammengestellt und von uns stiibexotischen
Frichten und frisch eingelegtem Gemuse ausgarniert.

ASSOrti aus AUDEIGINEN .......vvviiiiiiiiiiiiieeeee e 1,50 €p. P.
Mozarella-Tomaten-Plattenit Balsamiko-Vinaigrette).... 1,00 € p. P.
Honigmelone mit Schinken und Mozarella.............2,00 € p. P.

Ratatouille - ital. Gemuseragout
(Auberginen, Champignons, Zucchini, Paprika, Zwigpe....... 1,50 € p. P.

Bunte CanapegHandschnittchen mit versch. Auflagen
018Ts K CT=V o110 O 1,00 €&k



- Y belegtes Brotchen oder Schnittchenbrotscheibe

gut und reichlich nach lhren Wiinschen belegt......1,00 € Stick

Kéaseplatten nach lhrem Wunsch ...............ccmm... 2,00 € p. P.
Rafaello Snack Kaseballchen mit Krabbenstéabchen.)...... 1,50 €p. P.
Pfannkuchen gefullt mit Kaviar und Schmand.......2,00 € p. P.

Fischplatten nach Ihrem Wunsch..............ccccccee. 250€p. P.
PartybrotCheri 2 StUCk ) .oveeeeeeeeeeeiieiieeieeeeeeee 90€p. P.
Brotkorb (Partybrétchen, Chiabatta oder Baguette,
Krauterbutter und Krauterschmand.............ccc........ 1,50 € p. P.

Suppen je Y Liter

Gulaschsuppe vom Schwein .................... ceemmeee... 2,60 €
Gulaschsuppe vom RiNd ... 3,20 €
»Hochzeitsuppe‘(klare Briihe mit Rind- oder Hiihnerfleisch,
Blumenkohl, Klosschen, Eierstich).........covveeiiieenieinieineennnss 2,70 €
ErbSensuppe .......ooooiii e 2,00 €
REITEISUPPE oo 2,70 €
KASESUPPE «.evvnieieiieeeee ettt renmmm e aaas 2,70 €
PIZZa-SUPPE...oeviiiiiiiii et e et i e e e e e e e aeeaaanens 2,70 €
ZWIEDEISUPPE ..o 1,80 €
ChampignonCremesuppe........coovvvveeiiiii memeeeee e 2,50 €
Huhnersuppémit hausgemachten Fadennudeln).............. 2,60 €
Ucha(feine FISCNSUPPE).......uueeereiriiiieeeeeeiiiieeeeeeeeniannns 2,60 €
Borsch(rote Bete Suppe mit Kraut u. Fleisch)................... 2,70 €
Soljanka(Fleischsuppe mit Kartoffeln, Gewiirzgurken

08 To - 1o =Y 13 ) PP 3,00 €

Weitere Suppen auf Anfrage!

38.
39.
40.
41.
42.

43.

44,
45.

»

Kohlrouladen mit Hackfleisch-Reis-Fullung

Manty(Maultaschen mit Hackfleisch-Zwiebel-Fullung, pikaiGemusesole)
Kartoffelauflauf nach ,Franzésischer Agthichtweise mit Hackfleisch)
»lgelchen“(Hackfleisch-Reis-Ballchen in TomatensoRe)

Geflllte Paprikaschotemit Hackfleischreis-, Hackfleischgemiise- (Paprika,
Zwiebeln, Méhren), Gemisereisfillung))

Frikadellen nach Hausfrauenart

mit Gemuise-Kaseflllung
mit Champignons

nach ,Gyros Art"

Tortellini(mit Schinkenstreifen und Sahne-, Kase- oder Sdfilisaie)
SpanferkelKilopreis nach Anfrage)

Teiggerichte

Eierpfannkuchen mit Schmand oder Marmelade...Q,50 € p. St.
(evt. geflllt mit Hackfleisch, Gemise, Vanille-, $®oen-, oder Beerenquark)

Piroggen mit verschiedenen Fullungen.................. 0,80 € p. St.
- Kraut und Eier
- Kartoffelptree

- Hackfleisch
Blatterteig TasChen ... 0,80 € p. St.
(Frischkasekrauter- oder HackfleischkartoffelfUin
Cheburek{Nudelteigtaschen mit Hackfleischfiillung)......... 0,90 € p. St.

Gerichte aus Wildfleisch auf Anfrage
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18.

19.
20.

21.
22.
23.
24,

25.
26.

27.
28.
29.
30.
31.

32.

33.
34.
35.
36.
37.

Broccoli
Champignons
Hackfleisch
Zwiebeln

Schweizer Brateefiillt mit Kase und gekochtem Schinken)
Rollbraten mit

Spiel3braten gefullt mit

- Broccoli und Kase
- Schinken und Kéase

Jagerbratetn RahmsoRe, mit Champignons und Kase iiberbacken)
Schulterbraten
Jungschweinrticken in Pfefferrahmsolie

Geschnetzeltes - ,Pusta Aftiit Paprika, Zwiebeln, Mais)
- ,Chinesische Art{mit verschiedenem Gemiise)
- ,Gartnerin Art* (mit Gemiise in SauerrahmsoRe)
- ,Jager Art*(mit waldpilzen)

mit Champignons und Rahmsol3e

JagertopfGeschnetzeltes mit Kase, Porree, Champignongerséie)

Lagmann nach ,Usbekischer Apikantes Fleisch - GemiisesoRe mit Nu-
deln)

Leber nach ,Stroganoff Artiit Creme Fraiche)

RagoutSchweinegulasch mit Gemise)
Gulasch mit Tomatensol3e
Gulaschtopfmit Hackfleisch, Schweinegulasch u. Gemiise in Ziige SoRe)

Eintopf nach ,Mexikanischer Ar{Schweinefleisch, Bohnen, Mais, Chili,
Schwenkkartoffeln)

Scharkoje nach ,Hausfrauen Afitiit Fleisch, Kraut, Kartoffeln, Champig-
nons)

Schaschlikaus Schweinefleisch)

Pfannengyros

Pilaw(Reisgericht mit Fleisch und Méhren)
Hackfleischbratematur oder mit Eierfiillung )

Hacksteakevt. mit Tomaten, Mozarella oder Friichte, Kaseriiacken)

L

™~

Fischgerichte

Fisch nach Art des Hausgschsforellen- und Seelachsfilet mit Zwiebeln,
Champignons, Knoblauch und Majonése Uberbacken)

Lachsfilet mit Senfkruste

Lachs im Ganze(yebacken in Senfpanade oder mit Krauterbutterig)u
Fischsteak wild-, Seelachs, Pangasiusfilet )

Zanderfilet nach ,Polnischer Arthit Kartoffeln und Polnischer SoRe)
Karpfensteakpaniert, meliert oder im Eiermantel)

Lachskoteletts nach ,Pariser Axtf Milch-Mehl-Panade, frittiert)
Fischfilet im Teigmantel

Fischauflauf nach ,Moskauer ArtFilet mit buntem Gemiise, Champignons,
Kartoffelscheiben und Creme Fraiche)

Uberbackenes Fischfilet mit Kartoffelscheiben adartoffelpiiree
Podscharka - gebratenes Fischfikitine Stiickchen mit Zwiebeln)
Tintenfischringggebacken)

Geflugel

Unsere SpezialitatPutenbrustfilet mit Schmorzwiebeln, Champignongs&
u. Sahnesof3e Uberbacken)

Putenbrustfilet in Teigmantel
Putenrollbraten

Putenbrustfiletmit Ananas in SahnechilisoRe)
Schaschlik aus Putenfleisch

Putenmedaillons oder Hahnchenbrustfilet nachwgdgArt* (natur, mit
Ananas in Sol3e Hollandaise tGberbacken)

Putenbrustfilet in Kadse-Sahne-Sol3e

Geflllte Putenrouladgmwahlweise mit Kése, Frischkése, Friichte, Brokkdr
Zucchinistreifen)

Putengeschnetzeltes nach ,Indischer Auwit CurryfruchtrahmsoRe)
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10.
11.

12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.
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Hihnerkotelett nach ,Kiew Ar{’mit Butter gefiillt und paniert)

Hahnchenbrustfilet - natur (in RahmsoRe oder mit Friichten)
- in Mandelkruste
- im Knuspermantel
- im Sesammantel
- nach ,ltalienischer Art{mit Tomaten u. Mozarella
Uberbacken)
- nach ,Pariser Art"
- in Kokosnusspanade

Hahnchenschnitzel
Hahnchen -Tabak&eorgische Brathédhnchen)
Chachohbil{georgische Hahnchen in TomatensoRe mit Knoblauch)

Hahnchenschenkel oder Putenbrustfilet geftititGhampignons oder
Gemdise

Hihnerhackstegkvt. ,Hawaii Art* oder mit Tomatenscheibe und Mozia
Uberbacken)

Geflugel-Geschnetzeltes

Ente nach ,Hausfrauenatgieschmort mit WeiRkraut)
Ente mit Pilze in Tomaten Sol3e

Gegrillte Hahnchenkeule oder Hahnchenflugel

Hauptgerichte mit Rindfleisch

Rumpsteak&oastbeef, paniert oder natur)

Rinderbraten

Asu(Rindergulasch mit TomatensoRe, Gurken und Knoblauc
Geschmortes Rindfleisch mit Backpflaumen
Rinderrouladen

Rindergeschnetzeltes

Rindergulasch

ZwiebelfleischRindfleisch mit ZwiebelsoRe)

N o s~ wDN

10.
11.
12.
13.

14.
15.
16.
17.

Hauptgerichte mit Schweinefleisch

Unsere Spezialitégeraucherter Schweinenacken oder Schweinelachs mit
Schmorzwiebeln, Champignons, SahnesoRe und Késkddxen.

Kasslerbraten mit Ananasfullung

Kassler Rouladefgefiillt mit Sauerkraut)

Kasslernacken Steakit Ananas in SoRe Hollandaise tiberbacken)
Kasslernacken geschmort mit frischem Sauerkraut
Schweinefiletmit Rahm, Champignons oder SoRRe Hollandaise)

Schweinemedaillons auf Rahmchampignons
- Rahmpfifferlingen
- in Sol3e Hollandaise
- mit Ananas u. Hollandaise
- mit PfefferrahmsoRRe

Schweineschnitzel - mit Jager-, Zigeuner-, oder PustasolRe
- natur mit Schmorzwiebeln
- nach ,Gyros Art"
- mit Zwiebeln , Sahne und Ké&se Uberbacken
- ,Mailander Art* (mit Schinken und Kase
Uberbacken)

Nackensteakmnit Schmorzwiebeln oder mit Ananas und Kése Ulsda)
Schweine-Haxgvt. Minihaxen)

Rippchergpikant oder mit Schmorzwiebeln)
Srasy(Schweinelachsrouladen mit Hackfleischfiillung)

Delikates Fleisctukrainisches Gericht, Schweinerouladen mit Sp&ekigbeln
und Knoblauch)

Burgunderbraten

Westfalischer Krustenbratéhulter mit Schwarte, in AltbiersoRRe)
Backschinken

Bratenmit zwiebel-Senf-Kruste, Schmorzwiebeln, Champigsjo



